Buffets Festival du 4 au 11 aout 2025

Tarifs des buffets: 03/08 au soir :18 euros, du 4 au 11 : 16 euros sauf le 06/08 a
12h : 12 euros

Dimanche 3 Aoiit : soirée ciné rencontres sous forme de buffet, apéritif
dinatoire salé /sucré :

° plateau de crudités, dips et crackers

° mini brochettes froides de saison

° trio de palmiers : pesto, bleu et tapenade

° mini quiches lorraine

° empanadas ricotta épinards

° panna cotta courgettes et tomates confites

° trio de tartines de la mer : saumon, thon, sardine
° tartelettes chevre miel

° tortilla

° mini muffin champignons conté

° tartelette citron, sablé breton mascarpone fraise, tiramisu speculos, chou garni
vanille de madagascar, brownie chocolat caramel cacahucte

Lundi 4 Aout :
Buffet midi Chaud

o Salade grecque, caviar d’aubergine, pain
o Roti de porc basse température, gratin de courgettes

o Tarte abricot

Mardi 5 Aout :

Buffet midi chaud

o Tarte tatin oignons rouge + salade, tarte trois fromages, pain

o Cuisse de poulet aux herbes, riz, brocolis beurre amande
o Clafoutis nectarine

Buffet froid soir :
o (Eufs mimosa, tomates mozza pesto, pain
o Salade de haricots vert au thon, taboulé

o Panna cotta caramel



Mercredi 6 Aout

Midi sandwich

o ltalien végétarien, Italien non végétarien
o Brownie + un fruit

Buffet froid soir :

o Betterave chevre noix, Tzatziki, pain
o Roti de beeuf froid, mayonnaise, salade de pomme de terre

o Tiramisu fraise
Jeudi 7 Aout
Buffet midi chaud :

o Aubergine parmigiana, foccacia
o Lasagne viande / Lasagne végétarienne

o Tiramisu
Vendredi 8 Aout
Buffet midi froid :

o Cake olive poivrons, terrine de légumes
o Salade césar, salade de pates italienne, pain

o Tarte citron meringuée
Buffet soir chaud :
o Salade croutons chévre ceufs mollet, salade tomate féta lardons, pain

o Poulet basquaise, riz, courgettes roties
o Crumble rhubarbe

Samedi 9 Aout

Buffet midi chaud :

o Panna cotta pesto courgette, tomates fraiches, pain
o Brandade de morue / salade verte, salade mexicaine

o Sablé cacao/ creme praliné



Buffet soir froid :

o Rillettes de sardines, houmous
o Champignons a la grecque, salade de carottes a la mexicaine, taboulé

o Feuilleté abricot
Dimanche 10 Aout
Buffet midi chaud :

o Feuilleté épinard ricotta, melon jambon
o Saucisse, gratin dauphinois, haricots verts

o Creme catalane
Buffet soir froid :

o Tarte courgette brebis, salade melon jambon, mozza basilic o Brochette de
poulet froide marinée citron, salade de riz
o Gateau retourné ananas caramel

Lundi 11 Aout
Buffet midi chaud :
o Aubergines farcies fromage frais basilic, cheesecake parmesan poivrons

o Sauté de porc aux champignons, pomme de terre grenaille, tomate
provencale

o Verrine 3 chocolats



